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ARANCINI 8$                                                                                 
SOUPLI DE RIZ FAITES A LA BOLOGNAISE
MAISON  SERVI AVEC SAUCE ÉPICÈE

                                                   PORTOBELLO AL BOSCO 10$ 
CHAMPIGNONS PORTOBELLO SAUTÉ 
AU BRANDI SAUCE CRÈME

                                        MELANZANA ALLA PARMIGIANA10$ 
AUBERGINE PARMESAN

                                                 MOZZARELLA IN CAROZZA 10$  
MOZZARELLA PANNÉ ET FRIT 
ACCOMPAGNÉE D UNE SAUCE ROSÉE

                                                     GAMBERI DEL MOMENTO 12$ 
CREVETTE CUITE FROIDE SERVI AVEC NOTRE 
MAYONAISE MAISON A LA CRÈME DE MENTHE ET SESAME

                                                                    LA BUFFALLA 16$       
FROMAGE DE BUFLONNE SERVI 

AVEC TOMATE ET BASILIQUE

                                                                     CALAMARI FRITTI 18$ 
CALMARS FRIT ACCOMAPAGNÉE D UNE 

MAYONAISE MAISON AU CAPRES ET TOMATE

                                                       CALAMARI ALLA GRIGLIA 18$ 
CALMARS GRILLÉ AVEC OIGNION 

CAPRES ET BALSAMIQUE 

                                          INSALATA DI POLIPO LA STORIA 20$ 
PIEUVRE CUITE AU VIN ROUGE ET GRILLÉ 

ACCOMPAGNE DE POIVRON ET OINION 
VINAIGRETTE AU CITRON ET AIL
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STRACIATELLE 5$                                                                           
CONSOMME DE VOLLAILE AVEC FLOCON DOEUF ET EPINARD

                                                                 PASTA ET FAGIOLI 6$     
CONSOMME DE BOEUF AVEC PROSCIUTO, FEVE ROUGE ET PATES
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A menu

i  cru ol d
SALMONE (100GR) 16$ (200GR) 24$

TARTARE DE SAUMON MARINÉ AVEC CAPRES 
OINION ET COMCOMBRE

MANZO AL PARMIGIANO (100GR)16$ 
 (200GR) 24$ 

TARTARE DE BEOUF AVEC COPEAUX DE PARMESAN
 ONION, DIJON  ET CAPRES

TONNO RICE CRISPIES (100GR) 16$  
(200GR) 24$ 

TARTARE DE THON AVEC SAUCE ASIATIQUE MAISON, 
ONION ET RICE CRISPIES   
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LA MISTA $6/$9   
MÉLANGE DE LAITUE MESCLUN AVEC 
VINAIGRETTE MAISON AU BALSAMIQUE

LA RUGOLA E PARMIGIANO 7$/10$  
SALADE DE ROQUETTE AVEC FLOCONS DE 
PARMESAN VINAIGRETTE AU CITRON

  LA PERA E BLUE 7$/10$  
SALADE MESCLUN AVEC POIRE ET FROMAGE 
BLEU VINAIGRETTE AU FRAMBOISE

LA SPINACHE ET CAPRINO 7$/10$
BEBE EPINARD AVEC TOMATE CERISE ET NOIX 
DE GRENOBLES VINAIGRETTE MAISON ASIATIQUE

LA CESARE
6$/9$
CAESAR
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MARGHERITA SBAGLIATA 15$ 

SAUCE TOMATE MOZZARELLA ET 
PESTO DE BASILIQUE

PROSCIUTTO ET RUGOLA 17$
PIZZA BLANCHE A LHUILE ET AIL AVEC 

PROSCIUTTO ET PARMESAN ROQUETTE,  

PEPERONNI CALABRESE 16$
PIZZA SAUCE TOMATE, PEPERONNI 

CALABRESE ET MOZZARELLA 

SALSICCIA 18$
SAUCISSE ITALIENNE AVEC OIGNONS,

 OLIVE ET MOZZARELLA 

FUNGHI16$
PIZZA BLANCHE AVEC 

ET MOZZARELLACHAMPIGNONS 

TUTTE LE PASTA SONO FRESCE FATA IN CASA
PENNE, RIGATONI, CONQUILE, LINGUINE, 

SPAGHETTI, FETTUCINNE, CAVATELLI, FUSILLI

+ TORTELINNI DI VITELLO 2.00$
+RAVIOLI DI RICOTTA 2.00$

+GNOCCHI DI PATATE E RICOTTA 2.00$
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LIMONE 21$
ESCALOPES DE VEAU AU 
CITRON ET VIN BLANC 

PARMIGIANA 22$
ESCALOPES DE VEAU 
PANNÉ ET GRATINÉ SAUCE TOMATE

MARIA PIA 22$
ESCALOPES DE VEAU AVEC CHAMPIGNONS 
ET ASPERGES SAUCE CREME

CUCINETTE 22$
ESCALOPES DE VEAU FARCIS AVEC EPINARD 
ET MOZZARELLA SAUCE ROSÉE FLAMBÉ AU BRANDY

INVOLTINI QUATRO FORMAGGIO 23$
ESCALOPES DE VEAU FARCIS AVEC CAPICOLLO 
ET ASPERGE SAUCE CRÈME AUX QUATRE FROMAGES

PORCINI 24$
ESCALOPES DE VEAU AU VIN 
BLANC ET CHAMPIGNONS PORCINI
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POMODORO 13$
ET BASILIQUESAUCE TOMATE AVEC AIL 

ARRABIATTA13$
AIL  ÉPICÉSAUCE TOMATE AVEC 

ROSINNI 13$
SAUCE ROSÉE

BOLOGNESE 14$
SAUCE A LA VIANDE 

ALFREDO 14$
PARMESANSAUCE CRÈME ET 

NARDINO15$
ET ASPERGESSAUCE CRÈME AVEC SAUCISSE 

ORTOBOSCO15$
SAUCE AIL ET VIN BLANC CHAMPIGNONS, 
BASILIQUE ET TOMATE FRAICHES 

CARBONARA16$
PARMESAN ET POIVREPANCETTA,OEUF,  NOIR

GIGI 16$
PROSCIUTTOSAUCE ROSÉE AVEC  

CHAMPIGNONS ET OIGNONS 

ROMANOFF 16$
SAUCE ROSÉE FLAMBÉE A LA VODKA ET POIVRE NOIR

PUTANESCA 15$
SAUCE TOMATE AVEC OIGNONS, OLIVE, 
CAPRES ET BASILIQUE FRAIS

SALSICCIA E RAPINI 16$
SAUCE AIL ET HUILE AVEC SAUCISSE
 MAISON ET RAPINI 

PORCINI 20$
SAUCE AIL ET VIN BLANC AVEC CHAMPIGNONS 
PORCINI ET TRUFFLE

FRUTTA DI MARE 23$
SAUCE TOMATE AVEC CREVETTES, 
CALMARS ET PALOURDES 

P ST  AL F RNA A O O
LASAGNA BOLOGNESE

MANICOTTI ROSÉE
ROTOLO ALLA PANNA ALFREDO 

p sta a

FILETTO DI MANZO AL PORTO  32$
FILET MIGNON SAUCE PORTO SERVI 

AVEC LEGUMES DU MARCHÉ OU FRITES 

FILETTO DI MANZO ALLA GORGONZOLA 32$
FILET MIGNON SAUCE CRÈME ET

 GORGONZOLA SERVI AVEC 
LEGUMES DU MARCHÉ OU FRITES

SALMONE ITALASIA  27$
SAUMON POELE AVEC

 CHAMPIGNON ET GINGEMBRE 
SAUCE AU VIN ROUGE 

SERVIS AVEC RISOTTO AU SAFRAN

TONNO TATAKI 30$
THON POELE AUX

GRAINES DE SESAME SERVIS
 AVEC RISOTTO AU SAFRAN

TOUS NOS REPAS DE VEAU SONT SERVIS AVEC LEGUMES DU MARCHÉ
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